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Salade de haricots blancs

Escalope de dinde au jus

Chou rouge

Saucisson cuit

Salade piémontaise

Emincé de beeuf paprika

4}}7 Sauté de boeuf
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Courgettes Purée Cl en sortie Ferie Blettes persillées
Babybe) Tomme noire St Marcelin
Fruit fle flottante Fruit
Carottes rapées Salade de pois chiches Tomate Betterave vinaigrette
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Raviolis de saumon T"i/ Sauté de porc aux ./ Blanquette de dinde )E;/ R6ti de veau
Fromage blanc champignons .
Fruit M Carottes Ferie )g:/ Pommes sautées
Petit pois Munster Yaourt nature
Pavé d’affinois Riz au lait Fruit
Compote
Coleslaw Betterave Choux-fleur vinaigrette | ¥& Salade verte Salade de pates
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Nos plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachide, soja, lait,
Nos menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

remplacement regi

ulfites, lupin, mo

Raviolis de baeuf = /Galopin de veau tomate Paélla Oeuf béchamel
Epinards béchamel
Camembert Lentilles Gratin de panais Faisselle Babybel
Compote Yaourt a la grecque Blche de chévre Glace %._‘\/ Fruit
= Fruit Fruit
Chou chinois Radis et mais Betterave \4?;/ Carottes ripées @/ Salade verte au chévre
\4:/ Emincé de porc moutarde Poisson sauce oseille Pilaf de riz et pois cassés \4:/ Poulet basquaise ,‘;/ Sauté de veau provencgal
Aubergines en gratin Kiri
Ebly Fromage blanc L Fruit 7*/ Pomme vapeur Petits pois carottes
St Paulin ‘:_f/ Fruit Cantal Tomme blanche
Créme vanille Fruit Tarte au chocolat
Concombre Feuilleté de fromage Céleri rave
Riz cantonnais VG Poisson pané Paleron confit
Emmental Poélée de légumes Férié Pont de I’'ascension
Fruit Carré frais Carottes vichy
Brownies Petit suis,se aromatisé
Liégeois
4}\ S <N\ Eruits et e Produits  menu vegetarien




