Nos menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Semaine

Macédoine mayonnaise

Emincé de poulet forestier

A

Carottes persillées
Tomme nhoire

Fruit

Salade d’ébly
Poisson a la créme
Epinards
St Marcelin
Fruit

Chou chinois

Emincé de boeuf

Pates
Pavé d’affinois
Fruit

Salade verte

Quenelles au jambon

Riz
Yaourt nature

Créme au chocolat

Radis
Tajine de pois chiches

et légumes

Brie
Gauffre

4

/y

Fruit

Salade de lentilles

\/ Filet de poulet pesto

Blettes persillées
Petit suisse

o Fruit

Salade verte

Omelette au fromage

Pommes noisettes
Fromage blanc

Compote

Céleri rémoulade
Saumon sauce citron

Pites

®

ey

Tarte aux framboises

Bleu

Guacamole

/ Roti de boeuf au poivre

_ Gratin de potiron
\%‘ Tomme de brebis
A
Fruit

\‘

Coeur de palmier
Poisson sauce madame
Semoule
Pavé d’affinois
Fruit

Salade de boulghour
Chili sin carne
Riz

Camembert

®

Fruit

N

N\, Carottes rdpées

/

Chipolata

Purée de brocolis
Brie

Fruit

Concombre au fromage

blanc

Emincé de dinde au jus

Gratin dauphinois
Kiri

Dessert de paques

Céleri vinaigrette
Sauté de boeuf thai

Nouilles chinoise
Yaourt nature

Compote

Pamplemousse
Brandade de poisson

Petit suisse

N R
/ Tomates au chevre

Sauté de veau forestier

Salade de riz
Boulette falafel

Nos plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graine de sésame, sulfites, lupin, mollusque.

Nos menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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